Gewinnung von Honig bis zur Abflllung

Honigschleuderung

keine Verunreinigungen

Wichtige Punkte Anforderunaen Voraabe Maflinahmen
fur die Hygiene 9 9 bei Abweichung
. Spritzprobe durch- Wlederelnhanggn der
Honigentnahme . Waben bei unreifem
. . fuhren, Kontrolle der .
aus dem reifer Honig Honig oder mangelnder
) Verdeckelung der
Bienenvolk Verdeckelung!
Waben
abaedeckte kein offener Transport
Honigwaben am schmutz- und staub- 9 N von Waben. Unterlagen
N Transportbehélter
Transport geschutzter Transport und Abdeckungen ver-
Zargen, etc...
wenden.
Kontrolle auf Restwasser
nach Reinigung und Nachtrocknung,

auf eventuelle
technische Magel

Mangelbehandlung

Honigklarung

sauberer Honig ohne
Insektenteile oder
grobere Wachsteilchen

optische Kontrolle auf
Sauberkeit

Nachklarung, Entfernung
von Verunreinigungen

Einlagerung des
Honigs

dichte und saubere
Gebinde, frei von
Korrosion

optische Kontrolle der
Gebinde und Verschliisse

Ausscheiden untauglicher
Lagergebinde

Lagerbedingungen
fur Honig

Lichtgeschutzte und
kiihle Lagerung

lichtdichte Gefalie, Ab-
dunkelung des Lagerraumes,
Temperaturkontrolle

eventuell Abdunkelung
von Fenstern, Lagerort
wechseln

Honigverfliissigung

Honig nicht tiberhitzen
entweder Standardver-
flussigung (<45<) oder
andere Methoden (z.B.
Melitherm) Temperatur-
Zeit-Relation einhalten

Temperatur-Zeit-Kontrolle

Verkauf als Backhonig bei
Uberschreiten des
gesetzlichen

maximalen HMF-Werts von
40mg/kg

Honigklarung
Honigabfillung

saubere, einwandfreie
Glaser und Schraubver-
schliisse

optische Kontrolle auf Verun-
reinigungen, wie Wachs usw.
optische Kontrolle auf
Springe

im Glas und schadhafte oder
unsaubere Deckel

Abschoépfen von Wachsteilen
und

Schaum. Ausscheidung
beanstandeter Glaser und
Deckel

Ort, Datum

Unterschrift



